
ART INDIA
ESSEN & TRINKEN

DUCK CURRY

FISCH

PORK

78. DUCK CURRY Entenfleisch in einer leichten Curry-Soße 17,50 

79. DUCK SAAG Entenfleisch mit Spinat, Zwiebeln, Knoblauch 
und Ingwer zubereitet

18,50 

80. DUCK BALTI Entenfleisch in einer speziellen Baltipaste mit Kardamom, 
Ingwer, Knoblauch in einer Curry-Soße 

18,50 

81. DUCK CHILLI Entenfleisch mit Zwiebeln und Paprika in einer scharfen 
Chili-Soße und Peperoni zubereitet

18,50 

82. DUCK MADRAS  Entenfleisch in einer scharfen Madras-Soße mit fri-
schen Champignons, Ingwer und Tomaten

18,50 

83. DUCK KORMA  Entenfleisch in einer Kokos-Curry-Soße mit Kaju,
Pistazien und Rosinen zubereitet

18,90 

84. DUCK BOMBAY Entenfleisch in einer Minz-Curry-Soße mit 
verschiedenen Gewürzen, Knoblauch, Ingwer und Koriander

18,50 

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert!

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert!

85. MACHI BHUNA Rotbarsch mit verschiedenen 
Gewürzen, Koriander, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer zubereitet

18,90 

86. KARAI MACHI Rotbarsch mit Paprika, Kartoffeln, frischen Tomaten 
in verschiedenen Gewürzen zubereitet

18,50

87. MACHI MASALA Lachsfilet mit verschiedenen Gewürzen, Koriander, 
Ingwer und Knoblauch in einer Curry-Soße zubereitet

19,90

88. MACHI BOMBAY Lachsfilet in einer Minz-Curry-Soße mit
verschiedenen Gewürzen, Knoblauch, Ingwer und Koriander

19,90

112. KARAHI PORK Schweinefleisch zubereitet in exotischen Gewürzen 
mit Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Koriander

16,50 

113. PORK MADRAS Schweinefleisch in einer scharfen Madras-Soße mit 
frischen Champignons, Peperoni und Tomaten zubereitet

16,50 

114. PORK JALFEREZIE  Schweinefleisch in einer speziellen Curry-Soße 
mit frischen Tomaten, Paprika, Ingwer, Karotten und Käse überbacken

17,50 

115. PORK SAAG  Schweinefleisch mit Spinat in einer Curry-Soße zubereitet 17,50 

89. MACHI KORMA Lachsfilet in einer Kokos-Currysoße mit Kaju, 
Pistazien, Mandeln und Rosinen

19,90

90. ART INDIA MACHI Lachsfilet mit Kartoffeln und Peperoni in einer 
speziellen Curry-Soße

18,90

91. JHINGA MASALA Garnelen in einer exotischen leichten Curry-Soße 19,90

92. JHINGA KORMA Garnelen in einer Kokos-Currysoße mit Kaju,
Pistazien, Mandeln und Rosinen

20,90

93. JHINGA SAAG Garnelen mit Spinat, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer 
zubereitet in einer Curry-Soße

20,50

94. CALAMARI TAWA MASALA Tintenfisch in einer 
Tomaten-Sahne-Soße mit Knoblauch und Koriander

17,90

95. CHICKEN BIRYANI Basmati Reis mit Hühnerbrustfilets in feinen 
Gewürzen mit Ei, Rosinen, Kaju und Safran zubereitet

15,90 

96. VEG BIRYANI Basmati-Reis in feinen Gewürzen mit frischem
Gemüse, Rosinen, Kaju und Safran zubereitet

15,50

97. LAMM BIRYANI Basmati Reis mit Lammfleisch in feinen Gewürzen 
mit Ei, Rosinen, Kaju und Safran zubereitet 

17,90

98. FISCH BIRYANI Basmati Reis mit Lachsfilet in feinen Gewürzen mit 
Ei, Rosinen, Kaju und Safran zubereitet

18,90

99. SAMUNDERI BIRYANI Basmati Reis mit Meeresfrüchten in feinen 
Gewürzen mit Rosinen, Kaju und Safran zubereitet

16,50

100. PAWAN BIRYANI  Basmati Reis mit Garnelen in feinen Gewürzen mit 
Ei, Rosinen, Kaju und Safran zubereitet

19,90

BIRYANI - BASMATI - REISGERICHTE

TANDOORI

NACHSPEISEN

INTERNATIONALE SPEZIALITÄTEN

Traditionell INDISCHE KÜCHE
Bergisch Gladbacher Str. 823 • 51069 Köln - Dellbrück

12,90 € jedes Lammgericht
11,90 € jedes Hähnchengerichte

10,90 € jedes Vegetarische oder Vegane Gerichte

Party- und Cateringservice.
Wir haben zusätzliche Räumlichkeiten für Familien- und betriebsfeiern.

Auch ein großer Biergarten ist vorhanden.

Lieferservice

Homepage Bitte Bewerten Sie uns!

NEU
Mittags-Angebot 
(Dienstag - Freitag)

Montag: Ruhetag
(ausser Feiertage)

Dienstag - Samstag:
11:00 - 15:00 Uhr
17:00 - 22:00 Uhr

Sonntag:
15:00 - 22:00 Uhr

0221 / 839 287 11

www.art-india-köln.de

Art India

artindiadellbrueck

sukhsagar@gmx.de

101. TANDOORI CHICKEN Eingelegte Hähnchenkeule
gegrillt mit einer speziellen Soße

14,90 

102. LAMM TIKKA Eingelegtes Lammfleisch 
gegrillt mit einer speziellen Soße

17,90

103. MACHI TIKKA Eingelegte Calamaris, gegrillt mit einer speziellen Soße 17,90

104. CHICKEN TIKKA JALFEREZIE  Eingelegtes Hühnerbrustfilet, 
gegrillt und in einer Curry-Soße mit verschiedenen Gewürzen, Zwiebeln, 
frischen Tomaten, Koriander und Paprika

16,90

105. SEEKH KEBAP Gegrillter Lamm-Hackspieß mit spezieller Soße 16,90

106. CHICKEN TIKKA Eingelegtes Hühnerbrustfilet mit 
einer speziellen Soße

16,90

107. TANDOORI MACHI Eingelegtes Lachsfilet gegrillt mit einer 
Orangen-Ingwer Soße

19,90 

108. LAMM TIKKA PASSANDA Eingelegtes Lammfleisch, 
gegrillt und in einer Sahne-Curry-Soße mit Mandeln, Kokosnuss und 
Rotwein zubereitet

18,90

109. CHICKEN TIKKA PASSANDA Eingelegtes Hühnerbrustfilet, 
gegrillt und in einer Sahne-Curry-Soße mit Mandeln, Kokosnuss und 
Weißwein zubereitet

16,90

110. MIX TANDOORI Verschieden eingelegte Fleisch Sorten, 
gegrillt mit einer speziellen Soße

19,90

111. MIX MACHI  Verschieden eingelegte Fisch Sorten, gegrillt mit einer 
speziellen Soße

20,50

Alle Tandoori Gerichte werden im Lehmofen zubereitet und mit Basmati-Reis serviert!

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert!

116. SCHWEINEFILET Pfeffer mit grünem Pfeffer, Senf-Sahne-Sauce 
und Pommes mit Salat

16,90 

117. SCHWEINEFILET Spezial mit Zwiebeln, Paprika, Champignons in 
Tomaten-Sahne-Sauce dazu Pommes und Salat

17,50 

118. SCHNITZEL MILANESE           
Paniertes Schnitzel mit Salat und Pommes

11,90 

119. ART INDIA SCHNITZEL mit frischen Paprika, 
Zwiebeln, Tomate mit Käse überbacken dazu Pommes und Salat

15,90 

120. SCHWEINEFILET CHAMPIGNON 
mit Champignon-Rahm-Sauce mit Pommes und Salat

16,90 

121. SCHWEINEFILET ORANGE INGWER
mit Orangen und Ingwer Sauce dazu Pommes und Salat

16,90  

122. CHAMPIGNON RAHM SCHNITZEL           
mit Salat und Pommes 

13,90 

126. MANGO KULFI Mango Fruchteis 5,50 

127. GULAB JAMBUN Zwei Milch-Bällchen mit Kokosnuss 5,50  

123. FIRNI Reispudding mit Rosenwasser, Pistazien und Kaju 5,50 

124. PISTA KULFI Milch-Eis mit Pistazien und Kardamom 5,50 

125. GAJHAR KA HALWA Geriebene Karotte, Milch, Kaju, Mandel und Butter 5,50 



SUPPEN BROTE SABZI CURRY CHICKEN LAMM

EXTRAS

LECKERE SALATE

WARME VORSPEISEN

1. CHICKEN SOUP Hühnersuppe 5,50 

2. ONION SOUP Zwiebelsuppe 5,50

3. DAAL SOUP Linsensuppe nach „Nordindischer Art“ 5,50

4. TOMATO SOUP Tomatensuppe 4,90 

5. MACHI SOUP Fischsuppe 6,50

6. DAI WALA SOUPJoghurt mit Kichererbsenmehlsuppe 5,50

17. NAN Fladenbrot aus Weizenmehl 2,90 

18. CHEESE NAN Fladenbrot gefüllt mit Käse 4,50

19. ROTI Fladenbrot aus Vollkornmehl 2,50

20. KEEMA NAN Fladenbrot gefüllt mit gehacktem Hähnchenfleisch 4,90

21. KULCHA NAN Fladenbrot gefüllt mit leckerem Gemüse 4,50 

22. GARLIC NAN Gebackenes Fladenbrot mit Knoblauch 3,90

23. KASHMIRI NAN Fladenbrot mit Zucker, Rosinen und Kokosnuss 4,50

23a CHEF NAN Fladenbrot gefüllt mit Käse und Knoblauch 4,90

35. TARKA DAAL Hülsenfrüchte in einer Curry-Soße mit Butter, Ingwer und 
Knoblauch zubereitet

13,90 

36. MATTER PANEER Erbsen mit hausgemachtem Frischkäse in Curry-Soße 14,90

37. ALU GHOBI Blumenkohl und Kartoffel Auflauf mit verschiedenen 
exotischen Gewürzen und Käse überbacken

14,50

38. BANGEN PANEER Auberginen und hausgemachter Käse in einer To-
maten-Sahne-Soße mit Käse überbacken

14,90

39. MIX SABZI Frisches verschiedenes Gemüse mit Knoblauch und Ingwer 
in einer leckeren Curry-Soße mit Käse überbacken

14,90

40. BINDI MASALA Frische Okraschotten mit verschiedenen Gewürzen, 
Knoblauch, Ingwer, Koriander und Tomaten

14,90

41. KOMB CHILLI Frische Champignons mit Zwiebeln, Paprika 
und Peperoni in einer Chilli-Soße

14,50

42. ALU MATTER Erbsen mit Kartoffeln in Curry-Soße 14,90 

43. SAAG PANEER  Spinat mit hausgemachtem Frischkäse in Curry-Soße 14,90

44. CHANA MASALA  Kichererbsen mit Kartoffeln nach Art des Hauses 
mit Käse überbacken

14,50

45. SAAG ALU Spinat mit Kartoffeln in einer Curry-Soße mit verschiedenen
exotischen Gewürzen sowie Ingwer und Knoblauch

14,50

46. SABZI MALAI KÖFTE 1 Gemüsebällchen mit Kokosnuss 
und Mandeln, zubereitet in einer Curry-Sahne-Soße

14,90

47. KARAHI PANEER Hausgemachter Käse zubereitet in einer exotischen 
Curry-Soße mit Gewürzen, Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln 
und Koriander

15,50

48. ALU BENGEN Aubergine mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch, 
Zwiebeln und verschiedenen Gewürzen

14,90

49. CHICKEN CURRY Hähnchenbrustfilets in einer leichten Curry-Soße 15,50 

50. CHICKEN JALFEREZIE Hähnchenbrustfilets in einer speziellen 
Curry-Soße mit frischen Tomaten, Paprika, Karotten und Käse überbacken

16,90

51. CHICKEN MADRAS Hähnchenbrustfilets in einer scharfen 
Madras-Soße mit frischen Champignons, Peperoni und Tomaten

16,50

52. SAAG CHICKEN Hähnchenbrustfilets mit Spinat in einer 
Curry-Soße zubereitet

16,50

53. BOMBAY CHICKEN Hähnchenbrustfilets in einerMinz-Curry-Soße mit 
Ingwer, Knoblauch und Koriander zubereitet

16,50

54. CHICKEN KORMA Hähnchenbrustfilets in einerKokos-Curry-Soße mit 
Kaju,Pistazien, Rosinen und Mandeln

16,90

55. BALTI CHICKEN Hähnchenbrustfilets in einer speziellen Baltipaste mit
Kardamom, Ingwer und Knoblauch zubereitet

16,90

56. CHICKEN SAMBER Hähnchenbrustfilets mit Spinat und Linsen, 
zubereitet in einer Curry-Soße. Mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer 
und verschiedenen Gewürzen

16,90

57. CHICKEN CHILLI  Hähnchenfilets mit Zwiebeln, Paprika und Peperoni 
in einer scharfen Chilli-Soße zubereitet

16,50 

58. MANGO CHICKEN  Hähnchenbrustfilets in einer milden Curry-Soße 
mit Mango und Sahne zubereitet

16,50

59. KARAHI CHICKEN  Hähnchenbrustfilets zubereitet mit exotischen 
Gewürzen, mit Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Koriander

16,50

60. ART INDIA CHICKEN Hähnchenbrustfilets mit Ananas, Kaju in einer 
leichten Curry-Sahne-Soße zubereitet

16,50

61. SABZI CHICKEN Hähnchenbrustfilets mit verschiedenen 
Gemüse nach  Art des Hauses

16,50

62. BINDI CHICKEN Hähnchenbrustfilets mit frischen Okraschoten, 
Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer in einer Curry-Soße

16,90

63. BUTTER CHICKEN Hähnchenbrustfilets in einer Tomaten-Sahne-Soße 
mit Kokosnuss, Butter und Mandeln

16,50

64. CHICKEN DAI WALA Hähnchenbrustfilets in einer Joghurt-Curry-Soße 
mit exotischen Gewürzen

16,50

65. LAMM CURRY Lammfleisch in einer leichten Curry-Soße 16,90 

66. KARAHI LAMM Lammfleisch in verschiedenen Gewürzen, Knoblauch, 
Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Paprika zubereitet

17,90

67. LAMM VINDALOO Lammfleisch in einer Chili-Soße mit Champignons, 
Kartoffeln und Peperoni zubereitet

17,90

68. BOMBAY LAMM Lammfleisch in einer Minz-Curry-Soße mit Ingwer, 
Knoblauch und Koriander zubereitet

17,90

69. LAMM KORMA Lammfleisch in einer Kokos-Curry-Soße mit Kaju, 
Pistazien, Rosinen und Mandeln

17,90

70. BALTI LAMM Lammfleisch in einer speziellen Baltipaste, Kardamom, 
Ingwer und Knoblauch zubereitet

17,90

71. LAMM BENGEN Lammfleisch mit Aubergine, Ingwer, Knoblauch, 
Zwiebeln und verschiedenen Gewürzen

17,50

72. ROGHAN JOSH Lammfleisch zubereitet in Curry-Soße mit frischen 
Tomaten, Champignons, Ingwer und Zwiebeln

17,90 

73. LAMM JALFEREZIE  Lammfleisch in einer speziellen Curry-Soße mit 
frischen Tomaten, Paprika, Ingwer, Karotten und Käse überbacken

17,90

74. LAMM SAAG Lammfleisch mit Spinat in einer leichten 
Curry-Soße zubereitet

17,50

75. SABZI LAMM Lammfleisch mit verschiedenem Gemüse 
nach Art des Hauses

17,50

76. BINDI LAMM Lammfleisch mit frischen Okraschoten, Zwiebeln, 
Knoblauch und Ingwer in einer Curry-Soße

17,90

77. LAMM CHANA Lammfleisch mit Kichererbsen, verschiedenen 
Gewürzen und Ingwer, in einer Curry-Soße

17,50

24. REITA Joghurt mit Tomate, Gurke, Zwiebeln und Gewürzen 3,90 

25. MASALA PAPADAM  
Brot aus Linsenmehl mit Zwiebeln, Tomaten und Gewürzen

4,50

26. MIX PICKLES Würzig eingelegtes Gemüse 2,90 

27. PAPADAM Knuspriges Brot aus Linsenmehl 3,50

28. TOMATEN SALAT Tomate, Mozzarella mit Basilikum 9,50 

29. INDIAN SALAT Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Ei, 
Hähnchenbrustfilet und Paprika

10,50

30. MACHI SALAT Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Scampis und Lachs 10,90

31. JHINGA SALATGemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais und Garnelen 11,90

32. MIX SALAT Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Zwiebeln und Paprika 8,50 

33. SALAT CAPRICCIOSA Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, 
Thunfisch, Käse, Ei und Paprika

11,50

34. PANEER SALAT Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Paprika 
und hausgemachtem Käse

10,90

7. VEG-SAMOSA Gefüllte Teigtaschen mit Gemüse 5,90 

8. KEEMA-SAMOSA Gefüllte Teigtaschen mit gehacktem Hühnerfleisch 6,50

9. PANEER-PAKORA 
Hausgemachter Frischkäse in Kichererbsenteig frittiert 

6,40

10. FISCH-PAKORA Fisch in Kichererbsenteig, frittiert 6,40

11. PALAK-PAKORA Blattspinat in Kichererbsenteig, frittiert 5,90

12. GHOBI-PAKORA Blumenkohl in Kichererbsenteig, frittiert 5,90 

13. CHICKEN-PAKORA Hühnerfleisch in Kichererbsenteig, frittiert 6,50

14. ALU-TIKKI Kartoffelbällchen (2 Stück) 5,90

15. ONION-BHAJI Zwiebelbällchen in Kichererbsenteig frittiert 5,90

16. ART INDIA“-TELLER Gemischte frittierte Vorspeisen für 2 Personen 11,90

Zu allen warmen Vorspeisen servieren wir Ihnen drei verschiedene Saucen

Zu allen Salaten reichen wir selbstgebackenes Brot.
Als Dressing bieten wir wahlweise: Essig & Öl, Joghurt oder Kräuterdressing!

Diese Gerichte sind rein vegetarisch und werden mit Basmati-Reis serviert,
auf Wunsch auch vegan möglich!

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert! Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert!


